Nuestro equipo de chefs apasionados ha perfeccionado el
arte del asado argentino, elevando cada plato a una expresion
culinaria muy personal. Desde los cortes premium hasta las
preparaciones cuidadosamente elaboradas, cada detalle
refleja nuestro compromiso con la excelencia.

iLes damos la bienvenida a IART OF FIRE] y les
invitamos a sumergirse en la auténtica y renovada

esencia del Grill Argentino!

iGracias, por venir, que disfruten!

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

Si usted tiene alguna intolerancia puede consultar nuestra carta de alérgenos con nuestro personal.

PANY MANTEQUILLA 2.60 € TODOS LOS PRECIOS TIENEN EL IVA INCLUIDO.
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ENTRADAS

CARTA

Alcachofas Confitadas A Las Brasas
duo de alcachofas con huevo frito y trufa & parmesano vy pimiento asado

21€

Mollejas de Ternera al Limén Asado
23€
Provoleta alaParrilla
provoleta a la parrilla con aove & orégano fresco
19€
Provoleta Tango
provoleta a la parrilla con tomate de la huerta & pesto
23€

Chorizo Criollo Argentino a la Parrilla
7,80€
Morcilla de Ronda
morcilla de ronda, de cerdo con cebolla
7,80€
Morcilla de Burgos
pimientos de padrony cebolla caramelizada
16€
Tataki de Salmoén
sésamo & alga wakame
21€
Langostinos y Verduras en Tempura
salsa de soja & sweet chilli
22€
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ENTRADAS

CARTA

Gambas al Pil-Pil
19€
Empanada Argentina de Carne
cortada a cuchillo
6,80€
Salchicha Merguez
salchicha merguez con una delicada salsa harissa
14€
Carpaccio de Ternera

solomillo de ternera loncheado fino, alcaparras,
queso parmesanoy rucula

21€
Sopadel dia
sopa del dia a eleccion de nuestro chef
9,80€
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ENSALADAS

Ensalada Tango
rucula, escamas de parmesano, tomate seco & nueces

16,50€

Ensalada César
hojas de lechuga, alino césar & pollo marinado frito

16,50€

Ensalada de Cabra Templada
queso de cabra gratinado con miel, manzana caramelizada,
nueces & brotes tiernos

18€

Ensalada Calabria
tomates frescos con queso feta griego & aceitunas negras rociadas en aove

16€
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CARNES DE NUESTRA PARRILLA

CARTA

Todas nuestras carnes son acompafadas con
patatas fritas o patata asada
Tomahawk de Ternera Suprema
92€/Kg

Chuleton Madurado de Vaca Vieja
87€/Kg

T-bone Ternera Suprema
89€/Kg

Lomo Alto Argentino 300 grs
28€

Lomo Alto Argentino 500 grs
47€

Entrecot Argentino 300 grs
28€

Solomillo Argentino 300 grs
36€

Solomillo Argentino Angus 300 grs
envuelto en bacon con salsa Oporto sobre colchdn de esparragos
verdes y chalota confitada

39,90€

Chuletas de Cordero
27€
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CARNES DE NUESTRA PARRILLA

CARTA

Tirade Asado
25,50€

Entrana ala Parrilla
25€

% Pollo Asado a las Brasas
23€

Pollo Deshuesado con Salsa Ciruela
27€

Pollo Deshuesado Al Limoén
27€

Costillas de Cerdo a La Barbacoa
banada en salsa BBQ ahumada

22€

Vacio de Ternera
vacio argentino cocido a baja temperatura
acompanado de pure de patatas trufado

26,50€

Parrillada Estilo Argentino

parrillada Argentina: chorizo criollo, morcilla, vacio, tira de asado,

pollo, entrana, patatas fritas
29€ precio por persona, minimo 2 personas
Chateubriand de Solomillo Argentino

guarnicion de verduras, patatas fritas, acompanado con trio de
salsa bearnesa, salsa de champinones y salsa de pimenta verde

39€ precio por persona
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DE NUESTRA COCINA

Steak Tartar de Entrecot Argentino
servido con salsa bearnesa & patatas fritas

26€

Tartar de Salmoén
salmon & aguacate y salsa de soja, cilantro y semillas de sésamo

18€

Milanesa Napolitana
filete de ternera empanado, topping de salsa de tomate
& queso mozzarella gratinado con patatas fritas

18€

Hamburguesa Tango

200 grs chuleton de ternera madurado 40 dias, tomate, lechuga,

cebolla, huevo frito, queso cheddar y patatas fritas
21€
Hamburguesa Paris

paralos amantes del queso azul: rucula, cebolla caramelizada,
queso azul, miel de cana & patatas fritas

19€

Salmén Salvaje con Verduras Thai
salsa curry con jengibre & cardamomo vy arroz basmati
23€

Pad Thai Noodles con Verduras, Pollo o Gambas
17€

Tagliatelle con Gambas
tallarines anchos con salsa de nata, gambas & tomate

21€

Espaguetis con Salsa Bolognesa
18€
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GUARNICIONES

CARTA

Pimientos de Padrén
acompanados de patatas paja

9,80€

Puré de Patatas
8,90€

Verduras al Grill
9.50€

Cebollas Salteadas
8,50€

Champinones salteados al Brandy
9,50€

Patatas Maria Gratinadas
9,50€

Espinacas ala Crema
9,80€

Trio
espinacas a la crema, champinones al brandy & cebollas salteadas

21€

Salsas
pimienta verde, vino tinto, champinon & trufa, bearnesa,
queso azul al whisky

4,80€
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