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TANGO



iBienvenidos!

En el arte culinario, el fuego es el maestro que ensena
la alquimia entre lo simple y lo complejo.

Redefinimos la experiencia con nuestro menu
degustacion, innovando desde las raices del
Argentinian Grill.

En cada grill encendido, se cocina no solo carne, sino
una narrativa de sabores que despiertan tus instintos
mas primarios.



Alcachofa Tiernizada al Grill
yema de huevo escalfada, escamas de parmesano &
ralladura de azafran

Morcilla de Burgos
cebolla caramelizada, mostaza dulce & pimiento de padron

Maridaje ——> Vino Blanco Bardos,
D.O. Verdejo Rueda (Espana)

Empanadita de Espinaca
bechamel & provolone italiano

Steak Tartar de Entrecot Argentino Angus
tomate seco de Sicilia trufado & falso caviar de oliva

Mini Hamburguesa de Chuletén de Avila
queso curado, pimiento asado a la lena,
mayonesa ahumada & carbon negro salado

Maridaje — > Vino Rosado Marqués de Riscal, D.O. Rioja
(Espana)

Mollejas al Champan
cebolleta & queso payoyo

Solomillo Argentino Hereford Acompanado de Salsa de
Vino Tinto Malbec
champinones salteados y cebolletas al Carlos |
& puré de patatas cremoso

Coulant de Dulce de Leche
con helado de vainilla al Grand Marnier, nueces &
mermelada casera de fresas

Maridaje = Vino Tinto Casa Gli Amici,
D.O. Malbec (Argentina)

incluye agua, pan casero y mantequilla

119€

VIONAI-AdXA



Nuestro equipo de chefs apasionados ha perfeccionado el
arte del asado argentino, elevando cada plato a una expresion
culinaria muy personal. Desde los cortes premium hasta las
preparaciones cuidadosamente elaboradas, cada detalle
refleja nuestro compromiso con la excelencia.

iLes damos la bienvenida a[ART OF FIRE] y les
invitamos a sumergirse en la auténtica y renovada

esencia del Grill Argentino!

iGracias, por venir, que disfruten!

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

Si usted tiene alguna intolerancia puede consultar nuestra carta de alérgenos con nuestro personal.

PAN Y MANTEQUILLA 2.60 € TODOS LOS PRECIOS TIENEN EL IVA INCLUIDO.

VLV



ENTRADAS

CARTA

Alcachofas Confitadas A Las Brasas
duo de alcachofas con huevo frito y trufa & parmesano vy pimiento asado

23€

Mollejas de Ternera al Limén Asado
23€
Provoleta a la Parrilla
provoleta a la parrilla con aove & orégano fresco
19€
Provoleta Tango
provoleta a la parrilla con tomate de la huerta & pesto
23€

Chorizo Criollo Argentino a la Parrilla
8,50€
Morcilla de Ronda
morcilla de ronda, de cerdo con cebolla
8,50€
Morcilla de Burgos
pimientos de padrén vy cebolla caramelizada
19€
Tataki de Salmoén
sésamo & alga wakame
24€
Langostinos y Verduras en Tempura
salsa de soja & sweet chilli
26€

SVAVHINA  VLUVD



ENTRADAS

CARTA

Gambas al Pil-Pil
21€
Empanada Argentina de Carne
cortada a cuchillo
7,90€
Salchicha Merguez
salchicha merguez con una delicada salsa harissa
16€
Carpaccio de Ternera

solomillo de ternera loncheado fino, alcaparras,
queso parmesano y rucula

23€
Sopa del dia
sopa del dia a eleccion de nuestro chef
14€

SVAVHINA - VLUVD



ENSALADAS

CARTA

Ensalada Tango
rdcula, escamas de parmesano, tomate seco & nueces

18,50€

Ensalada César
hojas de lechuga, alino césar & pollo marinado frito

18,50€

Ensalada de Cabra Templada
queso de cabra gratinado con miel, manzana caramelizada,
nueces & brotes tiernos

21€

Ensalada Calabria
tomates frescos con queso feta griego & aceitunas negras rociadas en aove

19€

SVAVIVSNA  VLUVD



CARNES DE NUESTRA PARRILLA

CARTA

Todas nuestras carnes son acompanadas con
patatas fritas o patata asada
Tomahawk de Ternera Suprema
96€ / Kg

Chuletén Madurado de Vaca Vieja
92€ / Kg

T-bone Ternera Suprema
96€ / Kg

Lomo Alto Argentino 300 grs
31€

Lomo Alto Argentino 500 grs
56€

Entrecot Argentino 300 grs
31€

Solomillo Argentino 300 grs
39€
Solomillo Argentino Angus 300 grs

envuelto en bacon con salsa Oporto sobre colchon de esparragos
verdes y chalota confitada

46€

Chuletas de Cordero
35€
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CARNES DE NUESTRA PARRILLA

CARTA

Tira de Asado
27€

Entrana a la Parrilla
27€

% Pollo Asado a las Brasas
26€

Pollo Deshuesado con Salsa Ciruela
29€

Pollo Deshuesado Al Limon
29€

Costillas de Cerdo a La Barbacoa
banada en salsa BBQ ahumada

26€

Vacio de Ternera
vacio argentino cocido a baja temperatura
acompanado de pure de patatas trufado

26,50€

Parrillada Estilo Argentino

parrillada Argentina: chorizo criollo, morcilla, vacio, tira de asado,

pollo, entrana, patatas fritas
32€ precio por persona, minimo 2 personas
Chateubriand de Solomillo Argentino

guarnicion de verduras, patatas fritas, acompanado con trio de
salsa bearnesa, salsa de champinones vy salsa de pimenta verde

43€ precio por persona

SANUVD YV ILHVD)



DE NUESTRA COCINA

CARTA

Steak Tartar de Entrecot Argentino
servido con salsa bearnesa & patatas fritas

29€

Tartar de Salmén
salmon & aguacate v salsa de soja, cilantro y semillas de sésamo

23€

Milanesa Napolitana
filete de ternera empanado, topping de salsa de tomate
& queso mozzarella gratinado con patatas fritas

21€
Hamburguesa Tango

200 grs chuleton de ternera madurado 40 dias, tomate, lechuga,
cebolla, huevo frito, queso cheddar y patatas fritas

21€
Hamburguesa Paris

para los amantes del queso azul: rucula, cebolla caramelizada,
queso azul, miel de cana & patatas fritas

21€
Salmoén Salvaje con Verduras Thai
salsa curry con jengibre & cardamomo vy arroz basmati
27€
Pad Thai Noodles con Verduras, Pollo o Gambas

24€

Tagliatelle con Gambas
tallarines anchos con salsa de nata, gambas & tomate

23€

Espaguetis con Salsa Bolognesa
22€

VNIDOIVTAG VLUV



GUARNICIONES

CARTA

Pimientos de Padrén
acompanados de patatas paja

13€

Puré de Patatas
12€

Verduras al Grill
11,50€

Cebollas Salteadas
9 80€

Champinones salteados al Brandy
12€

Patatas Maria Gratinadas
12€

Espinacas a la Crema
12€

Trio
espinacas a la crema, champinones al brandy & cebollas salteadas

23€

Salsas
pimienta verde, vino tinto, champinon & trufa, bearnesa,
queso azul al whisky

5,90€

SANORINGYIY VLUV



POSTRES

CARTA

Panqueque con Dulce de Leche
crepe tradicional Argentino relleno de dulce de leche

12€

Profiteroles
helado de vainilla, salsa de chocolate caliente
y lluvia de galleta triturada

12€

Volcan de Chocolate o Dulce de Leche
relleno de chocolate o dulce de leche acompanado de helado de vainilla

12€

Sorbete de Limén con Vodka
disponemos version sin alcohol

12€

Brownie de Chocolate
helado de dulce de leche

12€

Helados
2 sabores

12€

Vinos de Postre
jerez, oporto, manzanilla

?,50€

SALLSOd VLUV



VINOTECA




CHANIPAGNE

VINOTECA

Moét Chandon Brut Imperial
120€

Moét Chandon Rose Imperial
148€

Chandon Garden Spritz
56€

Moét Chandon Brut 200ml
38€

ANOVAAVHDY VI LONIN



ESPUMOSOS

VINOTECA

Cava Castell del Real Tesoro Brut
29€

Cava Conde de Haro Brut
38€

Cava Conde de Haro Brut Rose
42€

Copa de Cava
7,50€

SOSONNAST VI LONIA



VINOS TINTE)

VINOTECA

VINOS ARGENTINOS

Casa Gli Amici, Malbec
rojo intenso, matices violaceos, negros y azulados, notas de ciruelas
maduras, se puede apreciar sabores de frutos secos vy vainilla

28€

Cavas Don Nicasio, Malbec
rojo intenso con tonos violetas y destellos brillantes
aromas frutales a cereza y ciruela , con notas de vainilla y café

41€

Bressia

50% Malbec, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot y 10% Syrah (Argentina)

rojo intenso con tonos purpuras, Aromas a frutos rojos, y elegante
presencia de madera, chocolate, dulce de leche vy vainilla

64€

Monteagrelo, Malbec
rojo intenso con tonalidades purpuras y ribetes negros, aromas a frutos
rojos y negros con impecable presencia de vainilla, chocolate y café

37€

Piatelli Gran Reserva, Malbec
intenso color rojo con destellos rubf, aromas de frutas negras,
vainilla y humo

68€
Bandini, Malbec
rojo intenso con tono violaceos, aromas a arandanos y moras
138€

VA LONIA

OLNLL



VINOS TINTE)

VINOTECA

D.O. TORO

El Picaro Tinta de Toro
color rojo brillante. aroma intenso frutal acompanado de toques minerales

29€

El Recio Crianza de Toro
color rojo picota, aroma intenso a frutos negros, chocolate y vainilla

46€

D. O. RIOJA

Hacienda Lopez de Haro San Vicente de La Sonsierra
tempranillo. mazuelo, aroma de frutos negros y notas balsamicas tonos de
retama, bosque y otras notas dulces provenientes de su crianza en barrica.

29€

Marqués de Riscal Reserva
color cereza bastante cubierto. aroma balsamico y especiado
con notas de frutos negros maduros

42€

El Pacto
tempranillo, mazuelo, graciano, intenso aroma de frutos del bosque, regaliz,
sotobosque, toques especiados y chocolate

48€

VA LONIA

OLNLL



VINOS TINTE)

VINOTECA

D.O. RIBERA DEL DUERO

Clea Crianza
color rojo picota amoratado. aromas a fruta y regaliz
corpulento pero sedoso & amable

28€

Finca Resalso De Emilio Moro
color rojo picota con ribete violaceo, aromas especiados vy florales

35€

Protos Crianza
color rojo picota con ribete granate & intensidad a aromas frutales
negros en sazon

32€

Emilio Moro Crianza
color rojo cereza, sabor a fruta madura, frutos rojos, vainilla & chocolate

49€

Hacienda Monasterio Crianza
color rojo rubi, brillante e intenso, frutas rojas frescas, fresas, cerezas y un
togue mentolado bien integrado con su crianza en barrica

79€

VA LONIA

OLNLL



VINOS ROSADOS

VINOTECA

Marqués de Riscal
color rojo palido, aromas fragantes de fruta rojay flores blancas

28€

Chivite las Fincas
color rojo palido, intenso aroma frutal y a pétalos de rosa

32€

Whispering Angel
delicado color rosa, aromas florales y frutas
junto a un toque citrico y un tanto herbal

58€
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VINOS BLANCOS

VINOTECA

Acantus Sauvignon Blanc
color amarillo pajizo, intenso y gran finura,
aromas que recuerdan al moscatel, las frutas blancas y el pedernal

28€

Bardos D.O. Rueda
color amarillo pajizo con tonos verdosos, intensos aromas a frutas
tropicales y también notas vegetales propias de la variedad verdejo,
como el boj

31€

Sonetti Pinot Grigio (Italia)
aromas frutales y sabor citrico delle venezie

36€

Laudum Chardonnay
color brillante oro nuevo y ribete verdoso, aroma floral
y frutal con notas a galan de noche y azahar

39€

Pazo De San Mauro Albarifio D.O. Rias Baixas
intensidad aroméatica, notas afrutadas y recuerdos de citricos,
frutasy flores blancas

39€
Kpilota Txakoli. Karlos Arguinano

color amarillo verdoso palido y destellos alimonados
con claras notas de citricos y heno

29€

K5 Txakoli. Karlos Arguinano

amarillo verdoso brillante, destacan las notas de flores blancas y la fruta

citrica
49€

Libalis Semidulce

intensidad aromatica de la Moscatel, combina con la frescura que le aporta

la Viura, encontramos notas tropicales y matices de
flores blancas fresco & fragrante

27€
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