
GRILLED ARTICHOKES /  ALCACHOFAS CONFITADAS A LAS BRASAS.
ARTICHOKE DUO: FRIED EGG AND TRUFFLE,  PARMESAN CHEESE AND ROASTED PEPPERS -  DUO

DE ALCACHOFAS CON HUEVO FRITO,  TRUFA,  PARMESANO Y PIMIENTO ASADO. 

23€

ROASTED LEMON VEAL SWEEATBREADS /  MOLLEJAS DE TERNERA AL LIMÓN.

23€

GRILLED PROVOLONE CHEESE /  PROVOLETA A LA PARRILLA.
GRILLED ITALIAN PROVOLONE CHEESE -  PROVOLETA A LA PARRILLA CON AOVE & ORÉGANO.  

19€

CREOLE SAUSAGE /  CHORIZO CRIOLLO ARGENTINO A LA PARRILLA.  
GRILLED CREOLE SAUSAGE (PORK) -  CHORIZO CRIOLLO (CERDO ).

8.5€

GRILLED BLACK PUDDING /  MORCILLA DE RONDA.
GRILLED BLACK PUDDING FROM RONDA (PORK) -  MORCILLA DE RONDA, DE CERDO CON

CEBOLLA.  

8.5€

STARTERS /  ENTRANTES

BREAD & BUTTER:  2 .50€ PER PERSON /  PAN Y MANTEQUILLA:  2 .50€

PRAWNS AND VEGETABLES IN TEMPURA /  LANGOSTINOS Y VERDURAS EN

TEMPURA.
KING PRAWNS & VEGETABLES IN TEMPURA WITH SOY SAUCE AND SWEET CHILLI -  SALSA DE

SOJA Y SWEET CHILLI.

26€

SPICY PRAWNS PIL-PIL /  GAMBAS AL PIL-PIL (PICANTE).  

21€

HOME MADE ARGENTINIAN MEAT PASTY /  EMPANADA ARGENTINA DE CARNE

CORTADA A CUCHILLO.  

7€

BEEF MOROCCAN MERGUEZ SAUSAGE /  SALCHICHA MERGUEZ DE TERNERA.
MERGUEZ SAUSAGE WITH A DELICATE HARISSA SAUCE -  MERGUEZ CON SALSA HARISSA.

16€

BEEF CARPACCIO /  CARPACCIO DE TERNERA.  
BEEF CARPACCIO ,  CAPERS,  PARMESAN & ROCKET WITH A BALSAMIC CREAM GLAZE -

SOLOMILLO DE TERNERA LONCHEADO FINO , ALCAPARRAS,  QUESO PARMESANO Y RÚCULA.

23€



MEATS/ CARNES

ALL OUR MEATS ARE SERVED WITH FRENCH FRIES  OR BAKED POTATOES  /  TODAS

NUESTRAS CARNES SON ACOMPAÑADAS CON PATATAS FRITAS  O PATATA ASADA  

BEEF SPECIAL TOMAHAWK /  TOMAHAWK DE TERNERA SUPREMA.

97€ /  Kg

OLD COW STEAK “CHULETON” /  CHULETÓN MADURADO DE VACA VIEJA.

97€ /  Kg

T-BONE SUPREME BEEF /  T-BONE DE TERNERA SUPREMA. 

97€ /  Kg

WAGYU CHULETON /  CHULETÓN DE WAGYÚ.

175€ /  Kg

WAGYU RIBEYE STEAK 300GR /  LOMO ALTO DE WAGYÚ 300GR.

55€

ANGUS ENTRECOT STEAK 300GR /  ENTRECOT ANGUS 300GR.

45€

ARGENTINIAN RIBEYE 300GRS /  LOMO ALTO ARGENTINO 300GRS.

35€

ARGENTINIAN RIBEYE 500GRS /  LOMO ALTO ARGENTINO 500GRS.

56€

ARGENTINIAN ENTRECOT 300GRS /  ENTRECOT ARGENTINO 300GRS.

33€

ARGENTINIAN FILLET STEAK 300GRS /  SOLOMILLO ARGENTINO 300GRS.

40€



MEATS /  CARNES

½ GRILLED CHICKEN /  ½ POLLO ASADO A LAS BRASAS.

28€

BONELESS CHICKEN STUFFED WITH PLUMS /  POLLO DESHUESADO CON

SALSA CIRUELA.  

30€

BONELESS LEMON CHICKEN /  POLLO DESHUESADO AL LIMÓN.

30€

PORK SPARERIBS WITH BARBECUE SAUCE /  COSTILLAS DE CERDO CON

BARBACOA.

26€

MILK-FED BARBECUE LAMB CHOPS /  CHULETAS DE CORDERO LECHAL.  

33€

ARGENTINIAN FILLET STEAK CHATEUBRIAND /  CHATEUBRIAND DE
SOLOMILLO ARGENTINO. 

 SERVED WITH VEGETABLES AND A SAUCE OF YOUR CHOICE /  GUARNICIÓN DE VERDURAS,
ACOMPAÑADO CON UNA SALSA A ELECCIÓN.
PRICE PER PERSON /  PRECIO POR PERSONA

46€



CHEF´S SPECIALS /  ESPECIALIDADES DEL CHEF

ARGENTINIAN ENTRECOT STEAK TARTAR /  STEAK TARTAR DE ENTRECOT

ARGENTINO.
SERVED WITH BERNAISE SAUCE AND FRENCH FRIES /  SERVIDO CON SALSA BEARNESA Y

PATATAS FRITAS.   

35€

TANGO SPECIAL BURGER /  HAMBURGUESA TANGO.

 BEEF BURGER, TOMATO, LETTUCE,  FRIED ONIONS,  EGG AND CHEDDAR CHEESE,  MAYONNAISE

WITH FRENCH FRIES/ CHULETÓN DE TERNERA MADURADO, TOMATE,  LECHUGA, CEBOLLA,

HUEVO FRITO,  QUESO CHEDDAR Y PATATAS FRITAS.

25€

PARIS BURGER /  HAMBURGUESA PARÍS.

BEEF BURGER, BLUE CHEESE,  ROCKET,  CARAMELIZED ONION, HONEY AND FRENCH FRIES /

CHULETÓN TERNERA, QUESO AZUL,  RÚCULA,  CEBOLLA CARAMELIZADA, MIEL Y PATATAS

FRITAS.

27€

WILD SALMON WITH THAI VEGETABLES/SALMÓN CON VEGETALES.

WILD SALMON WITH VEGETABLES COOKED IN COCONUT THAI CURRY SAUCE,  GINGERAND

CARDAMON AND RICE /  SALSA CURRY CON JENGIBRE,  CARDAMOMO Y ARROZ BASMATI.

32€ 

PAD THAI NOODLES WITH CHICKEN OR PRAWNS/PAD THAI CON GAMBAS O

POLLO.

27€

KIDS MENU /  MENÚ DE NIÑOS

SPAGHETTI BOLOGNESE /  ESPAGUETIS CON SALSA BOLOÑESA
16€

KIDS CHEESE BURGER /  HAMBURGUESA NIÑO
BEEF BURGER, CHEDDAR CHEESE AND FRENCH FRIES /  CHULETÓN TERNERA, QUESO CHEDDAR

Y PATATAS FRITAS.
16€

PAN-FRIED BREADED VEAL /  MILANESA DE TERNERA
VEAL ESCALOPE AND FRENCH FRIES/ FILETE DE TERNERA EMPANADO CON PATATAS  FRITAS.

16€

CHICKEN NUGGETS /  NUGGETS DE POLLO
CRISPY CHICKEN NUGGETS SERVED WITH FRENCH FRIES AND YOUR CHOICE OD DIPPING

SAUCE (  KETCHUP, MAYONNAISE,  OR BBQ SAUCE) /  CRUJIENTES NUGGETS DE POLLO
ACOMPAÑADOS DE PATATAS FRITAS Y SALSA ESPECIAL

16€



SIDE DISHES /  GUARNICIONES

GRILLED VEGETABLES /  VERDURAS AL GRILL.
13€

CREAMED SPINACH /  ESPINACA A LA CREMA.
13€

MASHED POTATOES /  PURÉ DE PATATAS.
12€

SAUTEED ONIONS /  CEBOLLAS SALTEADAS.
12€

SAUTEED MUSHROOMS WITH BRANDY /  CHAMPIÑONES SALTEADOS AL BRANDY.
12€

SAUCES /  SALSAS.
GREEN PEPPER CORN, RED WINE,  MUSHROOM AND TRUFFLE,  BERNAISE /  PIMIENTA VERDE,  VINO

TINTO, CHAMPIÑON Y TRUFA,  BEARNESA.

5€
MAYONNAISE,  HARISSA,  ALI OLI AND BARBECUE /  MAYONESA,  HARISSA,  ALI OLI Y BARBACOA.

3€

TANGO SALAD  /  ENSALADA TANGO.
ROCKET,  PARMESAN FLAKES,  SUN DRIED TOMATOES & WALNUTS -  RÚCULA,  ESCAMAS DE

PARMESANO, TOMATE SECO & NUECES.

19€

CAESAR SALAD /  ENSALADA CÉSAR.  
LONG LETTUCE LEAVES,  CAESAR DRESSING & FRIED MARINATED CHICKEN -  HOJAS DE

LECHUGA, ALIÑO CÉSAR Y POLLO MARINADO FRITO.

19€

WARM GOAT CHEESE /  ENSALADA DE CABRA TEMPLADA.
GOAT CHEESE GRATIN WITH HONEY,  CARAMELIZED APPLE,  WALNUTS & CROUTONS -QUESO

DE CABRA GRATINADO CON MIEL,  MANZANA CARAMELIZADA, NUECES Y BROTES TIERNOS.

21€

CALABRIA SALAD /  ENSALADA CALABRIA.  
FRESH TOMATOES WITH GREEK FETA CHEESE AND BLACK OLIVES -   TOMATES FRESCOS CON

QUESO FETA GRIEGO Y ACEITUNAS NEGRAS ROCIADAS EN AOVE.

19€

SALADS /  ENSALADAS



IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE,  PLEASE INFORM OUR STAFF
BEFORE ORDERING.  ACCORDING TO EU REGULATION (EU) NO.  1169/2011 ON FOOD
INFORMATION FOR CONSUMERS /  SI  TIENE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA
ALIMENTARIA,  CONSULTE A NUESTRO PERSONAL ANTES DE REALIZAR SU
PEDIDO. REGLAMENTO (UE)  1169/2011 SOBRE LA INFORMACIÓN ALIMENTARIA AL
CONSUMIDOR

GLUTEN (WHEAT,  BARLEY,  RYE,  OATS)  /  GLUTEN (TRIGO, CEBADA,

CENTENO, AVENA)

CRUSTACEANS /  CRUSTÁCEOS

EGGS /  HUEVOS

FISH /  PESCADO

PEANUTS /  CACAHUETES

SOYBEANS /  SOJA

MILK-LACTOSE /  LECHE-LACTOSA

TREE NUTS /  FRUTOS SECOS

CELERY /  APIO

MUSTARD /  MOSTAZA

SESAME /  SÉSAMO

SULPHITES /  SULFITOS

LUPIN /  ALTRAMUCES 

MOLLUSCS /  MOLUSCOS


	MEATS / CARNES

